L)
Duran

Hotel & Restaurant

(3 “Menu Gastronomic” )

000
l'aperitiu
Croquetes de brandada de bacalla, confitura de tomata, oli d'alfabrega

000

I'entrant
Mi-cuit de foie-gras pa de panses i nous i caviar de moscatell

000

la sopa
Crema de calgots, escuma de romesco, butifarra negra, gamba vermella

000

el peix
Vieires amb espinacs a la catalana i el seu oli de pinyons

000

la carn
Anec amb peres “Divi Dali”

000

el postre
Mango, galeta i xocolata

¥ ¥ ¥k
preu: 49,00

IVA inclos



Els Entrants de Temporada

Mi-cuit de foie-gras (pa de panses i nous i caviar de moscatell) ...........
*Amanida d'espinacs (formatge fresc, vinagreta de Magrana).................eeeueeeeeereevsevsveseeseeereenees
*Pernil ibéric d'agla de Guijuelo (coca de vidre amb tomata).....................
*Carpaccio tebi de gambes (amb ceps i oli de tOfONA) ....c..cevviveeueieeee et e
Canelons de Ca la Teta (DEIXAMEI) .........cvueveeceieeeee e eee et e e ees s ees e eraers e s ene e
Crema de peix de Port-Lligat (arros, gamba, musclo, ClOiSSa, Fap) ....c..c.evvevevrreeeeenecesereseseees e eneeness
Crema de calgots (escuma de romesco, butifarra negra, gamba vermella) ....
*Lamines de CarXofa PlANXa .........c..ocvivviieiveieeieee e s et ertensensessens st ssesas e s
*Pop a la brasa (parmentier de carbassa, carxofes, pernil ibéric) ..................
*Cloisses a la planxaamb all i julivert ...........cc.oooiiiiiiiiii.
*Cargols a la catalana (un punt PiCants) ..........ccocueuuereeereeeeresiosereeneeee s seeeseene e
Croquetesde CalaTeta ....ccccocueeeeiiieieeeeee e
Croquetes de brandada de bacalla (confitura de tomata, oli d’alfabrega) ..........cc.c.........
Calamars @ la rOMaNQ ...........ceuieueiiis et ess s ess e enees

Els Arrossos

*Paella @ I'@STil DUFAN. ...t ettt s s ettt et et s e s e
*Paella marinera @amb lagOSTa ...ttt en s eeneen

Fideuada de pescadors @mb SEPIA .......ccovviveiuicecee ettt e ss s e e e ese e e

Els Peixos

*Gamba vermella @ 12 PIANXa ...ttt et e e e s
*Vieires amb espinacs a la catalana (oli de PINYONS)................wwmerreceereee e
*Escamarlans oberts i gratinats amb mussolina suau d'allioli ...
*Filets de llenguado a la taronja amb bombo de 1agosti ...
Medallons de rap Cadaqués (amb gamba CIOISSES .........cccocuevuerveerrceeicsereeee e e
Suquet de peix de la mar d'amunt amb patates ... e
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La Caca

*Perdiu vermella rostida i flamejada, patata palla............ccoccooeveveerciiceeeceeeee . 26,45
*Llom de llebre, salsa de fruits vermells, marrons glacé .............ccccevevveeecvcceeceeeeenen.. 20,40
*Civet d'espatlla de senglar amb bolets a l'estil tradicional .............ccccoeevenrericcceceeeeneee.. 14,30

*Tords albardats amb cansalada, ou ferrat de guatlla, patata palla ..............ccc..ccuceuuc...... 18,75

Les Carns

ANEC aMD PEreS DiVi DAl ... eveeeeee et eeeseeeeees s ssesesves s esenes s sesnesennee. 17,50
*Medallons de filet de vedella amb salsa de trufa i foie-gras......cccccccovvecevvceccrccee.. 24,85
Entrecot flamejat (salsa de ceps, FEIUCCIN...........cvvrvrereoecsceeeeeee e ers s 230D
Entrecot gratinat amb Roquefort (milfulles amb parmentier de patata i olives negres) ................. 23,55
Steak Tartar, patates Palla ...t enaenaeeens 20, 1D
*Espatlla de xai de Sant Climent rostida (patata i ceba al forn) ..........cccoeeeeeverveeeeererereeveeerevesenenne. 26,20

El pa a taula 1,95

(*) sense gluten o que poden preparar-se sense gluten



